Samstag Freitag Donnerstag  Mittwoch Dienstag Montag

Sonntag

MITTAG
Menii 1

Currysuppe/Kohlrabisalat
Kalbshackbraten mit Pilzrahmsauce
Tagliatelle

Erbsen .
Heidelbeer-Joghurtcréme ‘

Gemlisebouillon mit Fladli/
Tagessalat

Gebratene Pouletbrust mit
Zitronensauce

Bratkartoffeln und Romanesco
Marmorcake

Erbsencremesuppe/Kichererbsensalat
Hornli mit Rindsgehacktem
Reibkase und Apfelmus
Aprikosenkompott ‘
Mediterrane Gemiisesuppe/
Tagessalat

Schweinsschnitzel paniert mit
Zitronenschnitz

Pommes Frites und Broccoli
Hollénderli

Stangenselleriesuppe/Randensalat
Fischstabchen (FAO61/67)

mit Tartar Sauce
Salzkartoffeln ) {
Krautstiel a la Créme *
Vanilleflan mit Himbeertopping
Zucchetticrémsuppe/Tagessalat
Pouletragout in Pilzrahmsauce
Nudeln

Ofenkirbis

Prussien

Basler Mehlsuppe/Tagessalat
Schweinsfiletmedaillon im
Speckmantel mit Portweinjus
Spatzli
Cocobohnen .
Espressomousse ‘

Menii 2
Spaghetti mit Tomatensauce
Reibkase

Spinat-Feta Wahe
Salatgarnitur

ol

Blumenkohl-K&setaler mit
Krauterrahmsauce
Kartoffelkroketten

Selleriepiccata
Tomatenrisotto

Broccoli
s

Gnocchigratin mit Rosenkohl
und Marroni

Bami Goreng mit Gemuse,
Eistreifen und gerdsteten

Erdnissen

Pilzragout im Blatterteigpastetli
Cocobohnen

ABEND

Warm
Gemiusequiche mit
Krauterquark
Tagessalat

Topfenknodel mit
Aprikosensauce

Croque Monsieur
Tagessalat

Griessschnitte mit
Zwetschgenkompott

Rihrei mit
Champignons

ol

Elsdsser
Kaseschnitte
Tagessalat

Vegetarische
Gerstensuppe
Ruchbrot

Kalt
Fleischkaseteller
Senfbutter
Tessinerbrot

Schwartenmagen
bunt garniert
Ruchbrot

Russischer Salat mit
gefiillten Eiern
Ruchbrot

Walliserteller mit
Trockenfleisch und
Sbrinz
Roggenbrot

Nidelwahe

Birchermuesli mit
Schlagrahm
Ruchbrot

Berner Zungenwurst
bunt garniert
Semmeli

PFLEGEZENTRUM

BRUNNMATT
s

MENUPLAN 16. - 22. Februar 2026

"
Montag — Mittwoch Mittag
Hit
Deutsche Rinderroulade mit
brauner Sauce
Kartoffelknédel und Rotkraut

Donnerstag — Samstag Mittag
Hit

Kalbssteak mit Krauterbutter
Pommes Allumettes
Peperonata

e

Sofern nicht anders deklariert, servieren wir Ihnen Fleisch aus der

Schweiz. Anderungen bleiben vorbehalten. Lammfleisch kann mit nicht

hormonellen Leistungsférdern wie Antibiotika erzeugt worden sein.



