
 MITTAG    ABEND      
 Menü 1  Menü 2  Warm  Kalt    
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Kohlrabicrèmesuppe/Russischer Salat                                       
Marinierter Pouletschenkel mit 
Rosmarinsauce                                              
Pommes Frites                                        
Zucchetti                                                                                                            
Meringue mit Rahm 

 Gemüseteller mit Salzkartoffeln, 
Spiegelei und Sauce Hollandaise 

 Reisauflauf Alibaba       
Vanillesauce 

 Bunter Wurstsalat 
Grahambrot 
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Rindsbouillon mit Flädli/Tagessalat                                          
Schweinsschnitzel mit Rahmsauce  
Nudeln                                     
Karotten                                       
Ovomaltine-Mousse 

 Safranrisotto mit Gemüse  Krautstielwähe mit 
Tomaten und Speck 
Tagessalat 

 Weggli mit Eimasse  

MENUPLAN 23. März - 29. März 2026 
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Geflügelcrèmesuppe/Brüsselersalat            
Lasagne Bolognese                                     
Tirolercake 

 Gemüse-Lasagne  Kaiserschmarrn mit 
Apfelmus 

 Schinken-Käseteller 
garniert                
Ruchbrot 

 

Montag – Mittwoch Mittag 
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Griesssuppe/Tagessalat                                              
Bauernbratwurst mit Zwiebelsauce 
Röstikroketten                           
Ofengemüse                                                 
Zwetschgen-Mousse 

 Vegibratwurst mit Vegi-
Zwiebelsauce                         
Röstikroketten                             
Ofengemüse 

 Lauch-Schinkenrolle 
gratiniert                
Salzkartoffeln 

 Ziegenkäse mit 
Nüsslisalat und 
Randen           
Ruchbrot 

 Hit 
Kalbs -Cordon bleu mit 
Zitronenschnitz                                       
Pommes Frites und Erbsli & Rüebli 

 

 

Donnerstag – Samstag Mittag  
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Zucchetticrèmesuppe/Eisbergsalat                                     
Dorschpiccata (FAO27) mit 
Tomatensauce                                               
Pilawreis                                      
Safranfenchel                                                                                
Cheesecake 

 Kichererbsencurry mit Gemüse  
Pilawreis 

 Sellerierisotto mit 
Apfel 

 Kirschenwähe mit 
Schlagrahm 

 Hit 
Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino    
Grana Padano Flocken 
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Broccolicrèmesuppe/Tagessalat                                     
Lammvoressen (GBR/IRL) in 
Tomatenrahmsauce                           
Polenta                                                  
Blumenkohl                              
Orangensalat 

 Quornschnitzel mit Vegi-
Rahmsauce                         
Nudeln                                          
Karotten  

 Wienerli im Teig               
Tagessalat 

 Birchermüesli mit 
Schlagrahm                
Ruchbrot 
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Gemüsebouillon m. Backerbsen/ 
Tagessalat                                   
Pouletsaltimbocca mit Marsalasauce                         
Risotto                                         
Mischgemüse                                   
Tiramisu 

 Gnocchi Gorgonzola  Bündner 
Gerstensuppe        
Ruchbrot 

 Antipastiteller mit 
Grana Padano                
Ciabatta 

   

 

Sofern nicht anders deklariert, servieren wir Ihnen Fleisch aus der 
Schweiz. Änderungen bleiben vorbehalten. Lammfleisch kann mit nicht 
hormonellen Leistungsfördern wie Antibiotika erzeugt worden sein. 


