
 MITTAG    ABEND      
 Menü 1  Menü 2  Warm  Kalt    

M
o

n
ta

g 

Zucchetticrèmesuppe/Selleriesalat 

Blätterteigpastetli mit Brätchügeli in 
Pilzrahmsauce                                  
Mischgemüse                                  
Pfirsichkompott mir Rahm 

 Spinat-Ricotta Tortelloni 
Tomatensauce                         
Reibkäse 

 Kräuter-
Käseomelette  
Peperonirelish 
Bratkartoffeln 

 Siedfleischsalat 
Ruchbrot 
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Brotsuppe/Tagessalat                    
Geschmortes Pouletschenkelragout 
Butternudeln                                         
Broccoli                                                            
Schokokuss 

 Parmigiana di Melanzane 
Ciabatta 

 Sellerierisotto mit 
Apfel und 
Baumnüssen 

 Bunter Wurstsalat 
Tessiner Brot 

 

MENUPLAN 27. Juli- 02. August 2026 
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Geflügelcrèmesuppe/Brüsselersalat 
Schweinschnitzel mit Kräuterbutter 
Kartoffelspalten                                  
Ratatouille                          
Ovomaltinemousse 

 Steinpilzrisotto mit Grana 
Padano Flocken und Rucola 

 Fischstäbchen 
Dillkartoffeln 
Rahmspinat 

 Griechischer Salat 
Ruchbrot 

 

Montag – Mittwoch Mittag 
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Karotten-Ingwersuppe/Tagessalat 
Gratinierte Rindfleisch Cannelloni 
Caramelköpfli 

 Gemüsereis Feta Taler mit 
mediterraner Gemüsesauce 
Spinatgnocchi                        
Peperonata 

 Milchreis und 
Apfelmus 

 Morchelterrine mit 
bunter Garnitur           
Semmeli 

 Hit 
Rindsgyros mit Tzaziki und 
Pitabrot 

 

 

Donnerstag – Samstag Mittag  
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Hafercrèmesuppe/Coleslawsalat 
Fischragout in Safransauce                          
Risotto                                             
Blattspinat                                         
Griessflan mit Beerenkompott 

 Bami Goreng mit Gemüse, 
Eistreifen und gerösteten 
Erdnüssen 

 Pilzschnitte 
Tagessalat 

 Rhabarberwähe mit 
Schlagrahm 

 Hit 
Kalbslebergeschnetzeltes in 
Balsamicosauce                     
Röstikroketten und Karottenduett 
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1. August Grillteller                                     
1. August Weggli                                    
1. August Glacéschnitte 

 1. August Vegiteller                            
1. August Weggli                           
1. August Glacéschnitte 

 Penne Arrabiata 
Reibkäse 

 Birchermüesli mit 
Schlagrahm 
Ruchbrot 
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Selleriescrèmesuppe/Tagessalat 
Rindsragout in Balsamicosauce 
Kartoffelstampf                              
Knackerbsen                                                    
Mousse au Chocolat 

 Falafel mit Joghurt Minz Dip 
Couscous und Knackerbsen 

 Bauerneintopf mit 
Linsen, Peperoni 
und Kartoffeln 
Ruchbrot 

 Laugenstange mit 
Salami, Tomaten, 
Essiggurken 

   

 

Sofern nicht anders deklariert, servieren wir Ihnen Fleisch aus der 
Schweiz. Änderungen bleiben vorbehalten. Lammfleisch kann mit nicht 
hormonellen Leistungsfördern wie Antibiotika erzeugt worden sein. 


