
 MITTAG    ABEND      
 Menü 1  Menü 2  Warm  Kalt    
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Kohlrabicrèmesuppe/Rotkabissalat 
Gratinierte Rindfleisch Cannelloni 
Himbeer-Joghurtcreme 

 Gratinierte Ricotta-Spinat 
Cannelloni 

 Pizza Flammkuchen 
Salat 

 Weggli mit 
Fleischkäse 
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Kartoffelsuppe mit Majoran/ 
Tagessalat                                                  
Käse-Klöpfer mit Speck                        
Pommes Frites                                     
Erbsli & Rüebli                                          
Cheesecake 

 Auberginen Piccata 
Tomatenrahmsauce                    
Spaghetti 

 Käseteller mit 
Trauben und 
Hüttenkäse 
Gschwellti 

 Russischer Salat mit 
gefüllten Eiern 
Ruchbrot 

 

MENUPLAN 02. - 08. November 2026 
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Spinatcrèmesuppe/Friséesalat 
Kalbsbrustschnitte in Rosmarinsauce 
Dreifarbige Schupfnudeln 
Schwarzwurzeln                          
Caramelcrème 

 Soja Hackbällchen                          
Vegi Pilzrahmsauce                  
Polenta                               
Schwarzwurzeln 

 Toast Williams       
Eisbergsalat 

 Nüsslisalat mit Ei, 
Käse und Croûtons 
Ruchbrot 

 

Montag – Mittwoch Mittag 
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Tomatencrèmesuppe/Tagessalat 
Poulet Rollbraten mit Pilzen und 
Rotweinsauce                               
Kartoffelstock                                      
Wirsing                                                
Fruchtsalat 

 Randen Kräuterrisotto 
Baumnüsse                                         
Hüttenkäse 

 Dampfnudeln 
Vanillesauce 

 Bunter Wintersalat 
mit Morchelterrine 
Ruchbrot 

 Hit 
Lachstranche (NOR) aus dem Ofen 
Dillrahmsauce                                 
Wildreis und Lattichgemüse 

 

 

Donnerstag – Samstag Mittag  
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Currysuppe/Linsensalat             
Egliknusperli (EST) mit Tartar Sauce                 
Reis                                                 
Rahmspinat                                    
Zwetschgen Mousse 

 Spaghetti mit Tomaten- 
Basilikumsauce und Reibkäse 

 Kürbisrisotto mit 
Grana Padano 
Flocken und 
Cherrytomaten 

 Kirschenwähe mit 
Schlagrahm 

 Hit                                                            
Hirsch Tortelli (EU) mit Preisel-
beerrahmsauce und Apfelwürfeli 
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Gemüsecrèmesuppe/Tagessalat 
Waadtländer Saucisson     
Petersilienkartoffeln                            
Sauerkraut                                     
Apfelkompott 

 Sojabratwurst                                  
Vegi Zwiebelsauce          
Petersilienkartoffeln                   
Sauerkraut 

 Wurstweggen             
Salat 

 Birchermüesli mit 
Schlagrahm 
Ruchbrot 
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Rindsbouillon mit Backerbsen/ 
Tagessalat                         
Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art 
Spätzli                                                  
Broccoli                                                  
Limettenmousse 

 Spätzlipfanne mit Pilzen  Vegetarische 
Minestrone 
Ruchbrot 

 Bierwurstteller bunt 
garniert                          
Ruchbrot 

   

 

Sofern nicht anders deklariert, servieren wir Ihnen Fleisch aus der 
Schweiz. Änderungen bleiben vorbehalten. Lammfleisch kann mit nicht 
hormonellen Leistungsfördern wie Antibiotika erzeugt worden sein. 


